BETEPUHAPHUIA CEPTU®IKAT HA EKCIOPT AEUYHMX MPOAYKTIB
3 YKPAIH 1O KOPOJTIBCTBA MAPOKKO/
CERTIFICAT SANITAIRE VETERINAIRE RELATIF A L'IMPORTATION AU ROYAUME
DU MAROC DES OVO-PRODUITS A PARTIR D'UKRAINE

\JIHdhopmauisi npo npoaykT! I/ Renseignements produits

LL BignpaBHuk/ Expéditeur 12. Homep cepTudikaTa ! N° de référence du certificat

Hassal Nom 13, LleHTpanbHuii KomneTeHTHuiAi oprad/ Autorité

Agpeca! Adresse centrale compétente

Kpaina! Pays . 14, Micuesuii koMneTeHTHUIA opraH! Autorité locale

Homep TenedgoHy! Téléphone compétente

15, Ogpepsicysay! Destinataire 16. EkcneguTop (ypasi HassHocTi)! Transitaire (s’il a
lieu)

Hasga! Nom

Agpeca! Adresse

Kpaina! Pays

Homep TenedoHy! Téléphone

L7.  KpaiHa noxompwents! Pays dorigine: YkpaiHa! 18, PerioH. Kog (y pasi HasiBHocTi)! Région. Code (s’il
Ukraine y alieu)

19. Micue noxomKeHHsa abo BignpaenenHa! Lieu 1.10.  Micue npusHadeHHs! Lieu de destination

d’origine ou de provenance
Hassa! Nom
Howmep niyeHsii! Numéro d'agrément

Appeca! Adresse
111,  Micue BigBaHTa>keHHst Lieu de chargement 112 [aTa signpasneHHs! Date du départ:

Apgpeca! Adresse
113 TpaHcnopT ()l Moyens de transport 0

NiTak! Avion a [] CygHo! Navire O 3anisHuuni saronn! Wagon []
ABTOMO6inbL ! Véhicule routier |:| IHWwe! Autres |:|
1-14. TeMnepaTypHUIA  pe>KuMm NpoAyKTiB ()/ 115 3aranbHa KinbkicTb! 116 3aranbHa  KinbKicTb
Température produits ( 1) Quantité totale ynakosok! Nombre total de

conditionnements
KimHaTHOil Ambiante | |

Oxonop>keHnii! Réfrigérée \ 1

3amopo>keHuii! Congelée O

1.17. Homep neyaTkn Ta Homep koHTeliHepa! Ne du scellé et n° du conteneur
1.18. Mpopgykuisi cepTudikoBaHa ana (?)/ Marchandises certifiées aux fins de (7)
Cno>kueaHHs ntoguHor! Consommation humaine 1 1 XapuyBaHHs TBapuH! Alimentation animale O

IHwe! Autres O

1.19. lpeHTUdbikauis Tosapy! ldentification des marchandises YTHLT
Hassa Tun MignpuemcTBO KinbKicTb Tunynakoskwu/ Maca Homep faTa faTa
npoAykTyZ 06po6ku/ nepepo6ku/ ynakoBok/ Type de HeTTo/ napTii/ .MroToBaeHHA/ 3aKiHueHHA
du produit Type de Atelier de Nombre de conditionnement Poids » numéro 4 TepMmiHy
/\ traiterment transformation conditionnements ;.net/ A production npuaaTHocTI/

. ¥’«T / v Date de
J ! | E 1 peremption
M [ ! ' hal
N*L



I1/CaHiTapHa iHopmaLis:

A, ogiLiiHNMIA BeTepUHapHWIA Nikap, 3acBiguyto, Lo
NPOAYKTW ONucaHi BULLIE MOBHICTIO BiAMOBIAAIOTb
CaHiTapHUM yMOBaM MPUBELEHUM HIDKYE:

1 AALA NOXOAATb i3 3aTBEPIKEHUX MOTY>KHOCTEN,
AKi - MignaraloTb  perynspHoMy  BeTepUMHapHOMY
KOHTPO/MKO Ta He MignafjatTb Nif >XO4HY 3a60poHY
OO 3aXBOPIOBaHb CBIMCbKOT MTWLi, MNOB’A3aHy 3
0060B’A3KOBOIO HOTU(iKaLi€D;

2) MOXOAATb i3 3aTBEPMPKEHMX MOTYXKHOCTENR, Ae
3anpoBa/pkeHa nporpama, Lo 3aCHOBaHa Ha NpUHLMNax
cuctemn HACCP y BignoBigHOCTI [0 pekoMeHAauil
Codex Alimentarius; Ta siki perynsipHo KOHTPOHOKTLCA
KOMMETEHTHUMM CaHITapHUMM OpraHamu;

3) 6ynn BMPOOGMEHI 3 CUPOBWHM, WO BiANOBIAAE
YMHHMM HOPMAaTVBHWUM BUMOTaM;

4) BUIOTOB/IEHI BIANOBIAHO A0 AiHOYMX CaHiTapHUX
BUMOT;

5)  6ynu niggaHi TepMiyHin 06po6ui (nacTepu3aLii)
Mpu  MiHIMa/IbHI  TemnepaTtypi 72°C npotarom
WwoHanveHLwe 15 cekyH (MOMeHTanbHa nacTepu3aaLlis);
6) BIAMOBIAAOTb  YMHHMM  MIKPOGIONOriYHUM  Ta
XiMIYHUM  KpuTepiaM Ta NpuaaTHi Ans  CroXXuBaHHSA
NIOJMHOIO;

7) He MICTATb 3a/ILLKIB BETEPUHAPHMX Npernaparis,
nectmumais, f[o6aBoK, 6GapBHWKIB Ta 3abpyaHIOBadiB

HaBKO/LLHBOTO cepefosuLLa (BiOKCYHM,
NONMIXNOPBIHIA ...) Yy KINbKOCTI, WO MepesuLLye
JONyCTUMUIA  [O3BOMEHMIA  piBeHb,  3adliiKcoBaHWi

YNHHUMU MDKHAPOAHUMMN HOPMaMu;
8) MepeBo3WUIUCL  TPAHCMOPTHUMKM  3acobamu,
BIZANOBIAAOTb YAHHWM CaHITapPHUM BUMOraM.

1)

Fait a le /
3anosHeHo B {micuellLieu) {maTa!Date)

OdpiujiiiHa neyaTkKa (*)/
Sceau officiel (2

IV Renseignements sanitaires:

Je soussigneé vétérinaire officiel certifie que les
denrées décrites ci-dessus remplissent les

conditions sanitaires suivantes;

1) les oeufs proviennent d'élevages autorisés ou agréés et
régulierement surveillés par les autorités sanitaires
compétentes et ne font l'objet d'aucune mesure de
restriction sanitaire liée a une maladie soumise a
déclaration obligatoire chez la volaille;

2) ont été préparées dans des établissements
agréeés, appliquant un programme fondé sur les principes
HACCP, conformément aux recommandations du Codex
alimentarius; et réguliérement contr6lés par les autorités
sanitaires compétentes;

3) sont préparées a partir de matiéres premiéres
satisfaisant aux exigences réglementaires en vigueur;

4) sont fabriquées dans le respect des exigences
réglementaires en vigueur;

5) ont été soumises a un traitement thermique de
pasteurisation mettant en ceuvre une température
minimale de 72 C° pendant 15 secondes au moins
(pasteurisation haute);

6) sont conformes aux normes microbiologiques et
chimiques en vigueur et sont reconnus propres a la
consommation humaine;

7) ne renferment pas des résidus de médicaments
vétérinaires, de pesticides, d’addititfs, de colorants et de
contaminants de l'environnement (Dioxines, PCB...) en
guantité excédant les niveaux admissibles fixés par les
normes internationales en vigueur;

8) ont été transportés dans des engins de transport
autorisés dans le respect des exigences sanitaires en
vigueur.

(MpisBuwe ma im'a ogiuiliHoro BeTepuHapHoro fikaps Benukumu niTepamm) (2/ Nom et prénom en lettres capitales du
vétérinaire officiel (2)
(MevaTka ma nignuc) (*)! (Cachet et signature) (2)

() BubepiTb HeobxigHe/ Cocher la mention que convienne

f) Konip neyaTku ma nmignucy mae BigpbHATUCH Bif iHLWUMX YopHMA cepTudikaTal/ La couleur du sceau et de la



