BETEPUHAPHHUM CEPTU®IKAT JJISI IMIIOPTY M’SICA IITULI TA IPOAYKTIB 3
HBOTI'O IO KOPOJIBCTBA MAPOKKO 3 YKPAIHW/
CERTIFICAT SANITAIRE VETERINAIRE RELATIF A L’IMPORTATION AU
ROYAUME DU MAROC DES VIANDES ET PRODUITS A BASE DE VIANDES DE
VOLAILLES A PARTIR D’UKRAINE

I/ Inghopmayia npo npodyxkm/ Informations produits

1.1 Bionpasnux/ Expéditeur 1.2 Homep cepmugixama/ N°de référence du
certificat

Ha3zea/Nom

Aopeca/ Adresse

L3 Ilenmpanvhuit KomnemenmHuii opzan/
Autorité centrale compétente

Kpaina/ Pays L.4. Micyesuit komnemenmnuii opzan/ Autorité

Homep menegony/ Téléphone locale compétente

L5 Ooepacysau/ Destinataire 1.6 Excneoumop (y pasi naasenocmi)/ Transitaire
(s'il y a lieu)

Haszea/Nom

Aopeca/ Adresse

Kpaina/ Pays

Homep menegony/ Teléphone

L.7 Kpaina noxooxcenna Ykpaina (Koo ISO)/ Pays d’origine | 1.8 Pezion, Koo (v pasi nasenocmi)/ Region,

Ukraine (Code ISO) Code (s'il y a lieu)

1.9 Micye noxooscennsa/ Lieu d'origine 1.10 Micye npusnauenns/ Lieu de destination
Hasea ycmanoeu/

Nom de Homep niyensii/ Numéro

I’établissement d’agrément

Aopeca/ Adresse

L11 Micye siosanmascenna/Lieu de chargement 1.12 /lama eionpaenenns/ Date du départ
Aopeca/ Adresse

I.13 3aci6 mpancnopmyeanns (1)/ Moyens de transport (1)

Jimax/ Avion[] Cyono/Navire[] IToi30/Wagon [

Hopoaicniii mpancnopm/ Véhicule routier [] Inwe/Autres[]

Toenmudpixayia:/ Identification:

1.14 Temnepamypnuii pescum npodykmy/ Temp?rature produits (1) L15 3azanvna |1.16 3azanvha
Kinbkicme/  |KinvKicmb
] Quantité ynakoeox/
Kimnamnoi/Ambiante [J Oxonooncenuit/Réfrigérée totale Nombre total de

conditionnements
3amoposrcenuii/Congelée [

‘ma Homep Konmeiinepa/ N° du scell¢ et n° du conteneur
“""y\\,

(i a ona:/Marchandises certifiées aux fins de:

g@}om C'bgs mmation humaine[]  Xapuyeanns meapun/ Alimentation animale

A,_Q;'Jm,. ] Map)éldentlﬁcatlon des marchandises
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Haszsa Tun Iionpuemcmeo| 3azanvna Tun Maca | Homep | Jama Jlama 3aKinuenns

npooyk | obpobku/ | nepepobku/ Kinbkicmo ynakoexu/ | Herto/ | napmii/ | euzomos- | mepminy
my/ Type de | Atelier de ynakosox/ Type de Poids | Numéro | nienna/ npudamnocmi/
Non du | traitement | transformation | Nombre de condition- | net de lot Date de Date de

roduit conditionnements | nement production | péremption

I1. CaniTtapHna indopmauisi:/ Renseignements sanitaires:

A, ogivivinuit eemepunapruii nikap, 3aceiouylo, w0 NPoOyKmM ORUCAHUU uUUie
noGHiCMIO 8i0N06IOAE CAHIMAPHUM YMOBAM NPUBEOEHUM HuUdCHe:/

Je soussigné, vétérinaire officiel certifie que les produits décrits ci-dessus remplissent
les conditions sanitaires qui suivent:

A. Kpaina/ Le pays

1) Kpaina-eupo6nuxk npooyKuyii Mae HAUIOHANbHY RPOZPAMY HA2AAOY U000
ROUWIUPEHHA NMAWUHO20 ZPUNY, NPUBedeHy 00 6i0N0BIOHOCMI i3 PEKOMEHOAUIAMU
Kooekcy 300poé’s nazemuux meapun (MEB).) Le pays d'origine des produits
dispose d'un programme national de surveillance de I’influenza aviaire qui est mené,
conformément aux recommendations de 1'OIE.

2) Kpaina sinbHa 6i0 nmawiunozo zpuny 3 0008’°A3K06010 Homudgikauyicio npo
Xeopobu, 6i0nogiono 0o pexomenoauiii Kodekcy 300poé’s HazeMHux meapun
(MEB)./ Le pays est indemne de l'influenza aviaire 4 déclaration obligatoire,
conformément aux recommandations de I'OIE.

B. ITmuys ma npodykmu 3 m’aca nmuyi:/ Les volailles dont sont issus les viandes
et produits a base de ces viandes:

1) noxooamoe 3 nomyscnocmeil, AKi He nionadaioms nio 3a60poHy CAHIMAPHUX
8UMOZ W000 3aX60PI6AHb, NOB’AZAHUX 3 0008’A3KOGUM OEKNapy8AHHAM;/
Proviennent d'élevages qui ne font pas l'objet d'une restriction de police
sanitaire liée 4 une maladie soumise & déclaration obligatoire chez la volaille;

2) He Oynu 3abumi 6 pamkax npozpamu nikeidauii xeopobou nmuuyi abo ii
Hepo3noecloddcenna;/ N'ont pas été abattues dans le cadre d'un programme
sanitaire de lutte contre les maladies des volailles ou d'éradication de ces
maladies;

25 Kinomempie, He cnocmepizanoca HcoOH020 CRANAxy Uiei
eHuie npomazom 6 micayie 0o oamu 3aboro;/ Proviennent

CT% z'%\ i
W
a4 5%




4) noxooame i3 3ameeporceHuUx Ha mepumopii Kpainu 60€ns, 6 padiyci 25 Km
8i0 AKux He Oyno 3agikcoeano HcooHozo cnanaxy xeopobu Hvlokacna
wioHaimeHwe 3a 6 micayie 0o oamu 3aboro, y eionosionocmi 0o Kooekcy
300poe’s nazemuux meapurn (MEB)./ Ont été abattues dans un abattoir agréé
sur le territoire du pays, autour duquel, dans un rayon de 25 Km, aucun foyer
de maladie de Newcastle n'a été déclaré depuis au moins les 6 mois ayant
précédé l'abattage, conformément aux codes zoosanitaire de 'OIE.

C. M’aco nmuyi ma npodykmu 3 Hbozo:/ Les viandes de volailles et
produits a base de ces viandes:

1)  noxooumev 3 nomydxcHocmei, Oe 3anpoeaodiiceHa npozpama, w0
3achoeana Ha npunyunax cucmemu HACCP y gionogionocmi 00
pekomenoauiii Codex Alimentarius;/ Proviennent d'établissements appliquant
un programme fondé sur les principes HACCP, conformément aux
recommandations du Codex Alimentarius;

2) HiKOMU He KOHMAKmMyeanu Hi npomazom 3ab010, Hi po30iIKu, Hi
30epicanHa ab0 MpPAHCROPMYGAHHA 3 NMUUEI0 YU M’ACOM RMUUi, WO
Maomoy Hudcuui cmamyc 300poe’a;/ N'ont pas été en contact, & quelque
moment que ce soit durant I'abattage, la découpe, le stockage ou le transport,
avec des volailles ou des viandes relevant d'un statut sanitaire inférieur;

3) noxodumv 3 nmuuyi, aka npoxoouna 003abiHuUl ma nicnA3a0IAHWI
02120, ma 6yna 6U3HAHA NPUOAMHOIO ONA NII0OCLKO20 CROMCUGAHHA, 3Q
GUKTIOYEHHAM, KOU 6 X00i 027140y 6UABGNEHO HAUMeHWwi KIIiHIYHI 03HAKU
RMAWUHO20 ZpUny, AKUI € 0006’A3K08UM ON1A 0EKNApyBaHHA, abo xeopobu
Hburokacna;/ proviennent de volailles qui ont été soumises & des inspections
ante mortem et post mortem, et ont été jugés propres & la consommation
humaine sans que ses inspections révelent le moindre signe clinique évocateur
de l'influenza aviaire 4 déclaration obligatoire ou de la maladie de Newcastle;

4) noxooumv 3 nmuyi, aAka Oyna 3abuma, obpobnena, 3amopodiceHa,
0X0/100%CeHA mMa CK1A008aAHA HA NOMYICHOCMAX, 3AMEEPONHCEHUX
KOMNEeMeHMHUMU OP2AHAMU MA Ri0 NOCMIUHUM HA2IAOOM OQiyiiHUX
eéemepunapnux cayxcé;/ proviennent de volailles qui ont été abattues,
préparées, congelées, conditionnées et stockées dans des établissements agréés
par l'autorité sanitaire compétente et sous surveillance permanente des services
vétérinaires officiels;
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3ANUWKI6, AKUI 3ACMOCOBYEMbCA KOMHEMEHMHUMU OP2AHAMU, He
Micmumb  3a1UWIKIE  AHMUOIOMUKIE, KOKUUOIOCMAMUKIE, 20pMOHIS,
3aMUMKI6 pAOIOAKMUGHUX PpeEY06UH, 6eMePUHAPHUX npenapamie ma
3a0pyoHI06a ié HAGKOIUWIHBLO20 HNPUPOOHBO20 CEPedoBUULA, GKIIOYAIOYU
PCB (nonixnopbigininu) ma O0ioKCUHU y KiNIbKOCMAX, W0 NeEPesUU{YIOnb
oonycmumuil 0036071€HUU PiGeHb, WO MOdXce npu3gecmu 00 3azpo3u abo
uiKoOu noocvskomy 300poe’ro./ Ne contiennent aucune substance antiseptique
ou autre additifs ou colorants non autorisés. Compte tenu des plans de
surveillance mis en place par les autorités sanitaires, elles ne renferment pas de
résidus d'antibiotiques, d'anticoccidiens, d'hormones, de pesticides d'éléments,
radioactifs, de médicaments et des contaminants de I'environnement y compris
les PCB et les dioxines, en quantité excédant les niveaux admissibles
susceptibles de les rendre dangereuse ou nocive pour la santé humaine;

7) 6ionogioarome MIKpoOioN02iYHUM KpUMEPIAM, W0 3ACHIOCO8YIOMbCA 00
m’aca ma npodykmie 3 m’aca nmuyi y eionosionocmi 00 Odirouux
canimapnux eumoz;/ Sont conformes aux critéres microbiologiques
applicables aux viandes et produits 4 base de viandes de volailles,
conformément 4 la réglamentation sanitaire en vigueur;

8) ynaxoexu npodykmy marome oiviiiny idenmughikauidiny no3HauKy, AKUM
niomeepounu, we M’Aco nmuyi ma npPoOyKmMu 3 HbO20 Oynu
NPOIHCNEKMOBAHI HA NOMYMNCHOCMAX, 3AMEEPOHCEHUX KOMNEMEHMHUMU
opzanamu;/ Les emballages des produits portent une marque sanitaire officielle
attestant que les viandes de volaille et produits & base de ces viandes ont été
inspectés dans des établissements agréés par l'autorité compétente;

9) mpancnopmui 3acobu yYKOMNINEKMOBAHI MAKUM YUHOM, W00 He
npeocmaenamu HcoOH020 CAHIMAPHO20 PUBUKY ONA M’Aca nmuui abo
npoOyKkmié 3 Hb020, @ MAKOX}C YKOMRNIEKMOGAHI NPUCMPOEM O/IA
eumipiosanna memnepamypu./ Les engins de transport sont équipés de
maniere 4 ce qu'ils ne présentent aucun risque sanitaire pour les viandes ou les
produits & base de ces viandes et sont équipés d'enregistreurs de température.

3amoBHEHO B /
(micre) (mata)
Fait a le

(lieu) (date)
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(1) Bubepimeo neooxione/ Cocher la mention qui convient

(2) Bukpecnims, AKwi0 Moea Uide npo npoOyKuilo, AKa He Rid1A2A€
mepmiuniii 06pobuyi/ Biffer 1'exigence s'il s'agit des produits qui ne sont pas
traités thermiquement

(3) Konip neuamxu ma nionucy mae GiOpi3HAMUCA 6i0 IHWIUX YOPHUI
cepmudpixamy/ La couleur du sceau et de la signature doit étre différente de
celle des autres mentions du certificat
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