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 .أو نشر هذه المواصفة  دون إذن كتابي مسبق من المركزالفوتوغرافي 
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 :مقدمةال -
 

المشكلة  ،منتجاتهاو الألباناللجنة الفنية المتخصصة في مجال  القياسية تحديث هذه المواصفةب قام

وهي تلغي ، م0302 للعام( 00) ورقم م0300 للعام( 00)رقم  مدير عام المركز/ السيد يبموجب قرار

 .هاوتحل محلم 0990 للعام( 063)المواصفة القياسية الليبية رقم 

واعتمدددتها اللجنددة العليددا للمركددز الددوفني للمواصددفاا والمعددايير القياسددية فددل اجتماعهددا العددا ي للعددام    

م الخاص باعتما  مواصدفاا  0303للعام  ( 30)بموجب قرار اللجنة العليا للمركز رقــــم ( م  0309)

 .قياسية ليبية
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 :   المجال   -1

   المملحة وغير المملحةالزبدة فرها في اتو المطلوبشترافاا الاياسية الليبية بختص هذه المواصفة القت  

 .لغرض التصنيع أوعدة للاستهلاك المباشر المُ و الماعزو الأغنامو المُنتجة من حليب الأبقار     

 :المراجع التكميلية    -2

   بهاالمسموح  ام الخاصة بالحدو  القصوى للمضافا0302 للعام( 0-02)المواصفة القياسية الليبية رقم   0-0

 .والمنتجاا المعتمدة عليها الألبان ومنتجاتها( الجزء الأول )الأغذية في         

 .الخاصة  باشترافاا تخزين ونقل الألبان ومنتجاتها 0302 للعام( 100)المواصفة القياسية الليبية رقم   0-0

   امة لمخازن الأغذية لاشترافاا العالخاصة با م0300 للعام( 265)المواصفة القياسية الليبية رقم   0-0

 .ووسائل نقلها       

الخاصة بالحدو  القصوى لمستوياا الإشعاع م 0339 للعام( 292)سية الليبية رقم المواصفة القيا  0-5

 .المؤين بالأغذية والأعلاف ومياه الشرب

 .الحليب ومنتجاته -م  2006: 737رقم ( ISO)أخذ العيناا   ليل  0-2

  الخاصة بالبياناا التوضيحية علل أغلفة وعبواا  م0330 للعام( 20)مواصفة القياسية الليبية رقم ال  0-6

 . الموا  الغذائية والأعلاف       

 (.1)الوار ة بالبند  والاختبارالقياسية الدولية الخاصة بطرق الفحص  المواصفاا  0-7
 

 : التعاريف  -3

 :الزبدة  3-1

 .(ماء في زيت )أو القشدة علل هيئة مستحلب  هني /من الحليب ومنتج  هني مشتق أساسا  
 

   :الاشتراطات القياسية- 4

 :التالية القياسية الشروف  بأنواعهايجب أن يتوفر في الزبدة  

 .منها ة للمواصفاا القياسية الخاصة بكلمطابق اوالمضافة له اتكون جميع الموا  الداخلة في تصنيعهأن   5-0

  .طعم والرائحة الخاصة بالزبدة الحديثة الصنعتتميز بالأن  5-0

 .تكون خالية من التزنخ أو أية نكهاا غريبةأن  5-0

 .تكون ذاا لون متجانس مائل للاصفرارأن  5-5

      .تكون ذاا قوام متماسكأن  5-2

 .خالية من الشوائب والموا  الغريبةتكون أن  5-6

 .بالوزن%( 13)تقل نسبة  هن الحليب عن  ألاا  5-7

  بالوزن في %( 06) وعلل ،بالوزن في الزبدة غير المملحة%( 01) لرفوبة عللتزيد نسبة ا ألاا  5-1

 .الزبدة المملحة

 .  للزبدة المملحة% 0 عللملح الطعام ألا تزيد نسبة  5-9

 .كتيكلامزارع نقية مختارة من بكتيريا حمض اليسمح بإضافة   5-03

 .نبالوز %(0.3) اللا هنية عللالحليبية تزيد نسبة الموا  الصلبة  ألاا  5-00

 . (6.7 – 5.6)يكون رقم الأس الهيدروجيني مابين  5-00

 .مقدرة كحمض الاولييك% 0.3ية علل تزيد نسبة الحموضة الكل ألاا  5-00

 .تكون خالية من منتجاا الخنزير أومشتقاتهأن  5-05

 . هن الحليب وأية  هون أخرى خلاف الزيوا النباتية المهدرجة وغير المهدرجة تكون خالية منأن  5-02

  . س˚53 عند  رجة حرارة 0.527ولا يزيد علل  0.520عن لإنكسار معامل ايقل  ألاا  5-06

 .50-06ي ما بين رقم اليو يتراوح الأن  5-07
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 .محسوبة كحمض  أولييك % 3.63هنية الحرة علل تزيد نسبة الأحماض الد ألاا  5-01

 . كغ/ كافلء أكسجين لي مم 2علل  رقم البيروكسيديزيد  ألاا  5-09

 .شهرين للزبدة المبر ةمدة مدة علل سنة وتزيد فترة الصلاحية للزبدة المج ألاا  5-03

 

 :الاشتراطات الصحية   - 5

 : بأنواعها الاشترافاا الصحية التالية الزبدةيجب أن يتوفر في     

   يتم تصنيع المنتج وفقاً للشروف والقواعد الصحية العامة الوار ة بالمواصفة القياسية الليبية رقم   2-0

 .  شترافاا الصحية لمصانع الأغذية والعاملين بهاالخاصة بالا 2013لسنة ( 712)

لا بحيث ( M1)الأفلاتوكسين  باستثناء(. 0)أو سمومها/ تكون خالية من الأحياء الدقيقة الممرضة و   2-0

 .كغ/مكغ  3.32علل  التركيززيد ي

 :التاليللجدول  بأنواعها وفقاً  الزبدةتكون الحدو  الميكروبيولوجية في   2-0
 

 دود الميكروبيولوجية في الزبدة بأنواعهاالح( 1)جدول 

 الاختبار نوع المنتج
 غ/الحدود 

 ص م ق ع

 الزبدة بأنواعها

 0 2 العد  الكلي للبكتريا
0
03

 5
03 

العد  الكلي للبكتيريا المحللة 

 للدهن او البروتين
2 0 

0
03 2×

0
03 

 03 03 0 2 بكتيريا القولون 

- 03 3 2 الخمائر و الأعفان
 

-  3 3 2 شيرشياكولاياي

-  خالل 3 2 الليستريا

 

 :حيث

 .التي يجب تحليلها عد  وحداا العينة: ع 

 .في المنتج المقبولمستوى الميكروبي ال: م  

 ولا تصل الل قيمة  "م" بأن يعطي رقم اكثر من قيمة عد  من وحداا العينة يسمح فيه صلأق :ق 

 ".ص"

 " .ع"عنها في أي وحدة من  لا يزيديجب أقصل قيمة للحد الميكروبي أ: ص 

 

  لسنة ( 292)يزيد مستوى الإشعاع علل الحدو  المسموح بها في المواصفة القياسية الليبية رقم  ألاا   4-5

 .  م الخاصة بالحدو  القصوى لمستوياا الإشعاع المؤين بالأغذية والأعلاف ومياه الشرب0339 

 .كغ/ غ م 3.2علل  (0)الميلامين تركيززيد يألاا  2-2

    الدايوكسين مركباا ألا يزيد مجموع و غ  هن/بيكغ 0.3علل  الدايوكسينمركباا  مجموعزيد يألاا    2-6

 .غ  هن/بيكغ 6.3علل والمركباا المشابهة له     

المنتج في بها  المسموح (1)تزيد بقايا المبيدات ، وألاالمحظور استعمالها (1) من  المبيدات ا  كون خالييأن    2-7
 .التاليبالجدول القصوى الواردة حدود على ال
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 .المبيدات المسموح بها في الزبدة متبقيات (2)جدول 

 

 اتالمبيد اءاسم

 كغ/الحدود القصوى مغ

 الماعز الأبقار الأغنام

 0.005 3.332-  (Abamectin)تين كأبام

 - 3.30-  (Myclobutanil)ميكلوبيوتانيل 

-  3.30-  (Penconazole)بينكونازول 

-  3.30-  (Fipronil)فيبرونيل 

-  Tebufenozide  -3.32))توبيفينوزايد 

-  3.32-  (Flumethrin)فلمثرين 

-  3.0-  (Fenpropathrin)فينبروباثرين 

-  3.0-  (Thiabendazole)ثيابيندازول 

 Piperonyl)بيبيرونيل بيوتوكسايد 

Butoxide) 
 -3.0  -

-  0.3-  (Spinozad)سبينوزا  

 3.30 3.30 3.30 (Disulfoton) يسيولفوتون 

 Chlorpyrifos 3.30 3.30 3.30))كلوربيريفوس 

 3.32 3.32 3.32 (Ethephon)ايثيفون 

 3.2 3.2 3.2 (Dimethoate) ايميثواا 

 

يكون خالياً من العقاقير البيطرية  2-1
(0 )

العقداقير البيطريدة امتبقيداتزيدد  المحظدور اسدتعمالها، وألاا 
 (0)

   

وبمدا لا يتعدارض ومواصدفة  المسموح باستخدامها علدل الحددو  القصدوى الدوار ة بالجددول التدالي

 :الخاصة بالحدو  القصوى لمخلفاا المبيداا في الأغذية CAC/MRL 2-2015))الكو كس 

 .المسموح بها في الزبدة  العقاقير البيطرية متبقيات( 3) جدول

 والأدوية قيرالعقا أسماء
 كغ/القصوى مكغالحدود 

 لماعزا الأبقار الأغنام
-  5 5 (Amoxicillin)اموكسيلين

 Thiabendazole  -033 033)) ثيابندازول

-  23 23 (Colistin)الكولستين 

-  003-  (Eprinomectin) تينكابرينومي

-  033-  (Isometamidium) ايزوميتاميديوم

-  03-  (Ivermectin)تينكايفرمي

-  23-  (Imidocarb) ايميدوكارب

-  033-  (Pirlimycin) بيرلميسين

 ميترفونيت/ تريكلوروفون 

(Trichlorfon/metrifonate) 

 23  

-  033-  (Tylosin)ثيلوزين

-  033-  (Gentamicin) جينتاميسين

-  02-  (Doramectin) تينك ورامي

-  3.0-  (Dexamethasone)  يكساميثاسون

-  03-  (Deltamethrin)  يلتاميثرين

-  023-  (Diminazene)  يمنينازين

-  033-  (Spectinomycin) سبتينوميسين
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 :التاليبالجدول  المبينة  علل الحدو (0)تزيد كمية الملوثاا المعدنية ألاا  2-1

 ثات المعدنيةوالحدود القصوى للمل( 4)جدول 

 العنصر كغ/الحد الأقصى مغ 

 الرصاص 3.30

 الكا ميوم 3.32

 النحاس 3.0

 الزرنيخ 3.0

 الحديد 0.2

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 .يؤخذ في الاعتبار أية توصياا أو تعديلاا يعتمدها المركز الوفني للمواصفاا والمعايير القياسية (0)

-  02-  (Sulfadimidine) سولفا يميدين

-  033-  (Spiramycin) سبيراميسين

 سبير ميثرين وألفاسبيرميثين

(Cypermethrin and alpha-Cypermethrin) 

 -033  -

-  033-  (Ceftiofur) سيفتيوفر

-  53-  (Cyfluthrin) سيفلوثرين

-  3.32-  (Clenbuterol) سيلينبوترول

-  03-  (Cyhalothrin) سيهالوثرين

-  023-  (Lincomycin) لينوكوميسين

-  0-  (Monensin) مونينسين

-  0233-  (Neomycin) نيوميسين

 ستربتوميسين/ اي هيدروستربتوميسين

(Dihydrostreptomycin/Streptomycin) 

033 033  -

 تتراسيكلين/أوكسي تتراسيكلين/كلورتتراسيكلين

(Chlortetracyline/Oxytetracycline/Tetracycline) 

 -033  -

   Fennfendazole)أوكسفيندازول/فينبيندازول/فيبانتيل

Febantel/Oxfendazole) 

033 033  -
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   :الإضافات  -6

م الخاصة بالحدو  القصوى  0302 لسنة(  0-02)المواصفة القياسية الليبية رقم مع لا يتعارض  بما    

 والمنتجداا المعتمددة عليهدا  الألبدان ومنتجاتهدا( الجدزء الأول)الأغذيدة فدي  هداللمضافاا المسدموح ب

 :التاليللجدول وفقاً ا القصوى وحدو ه عليها يسمح بإضافة الموا  المنصوص 

 .المسموح بها في الزبدة الحدود القصوى للمضافات( 5)جدول 

 INS  المادة رقم المضافة المادة اسم

 

 ملاحظات الأقصى الحد

  نوربكسين بكسين، أناتو،

ANNATTO BIXIN,NORBIXIN              
063(i)b   20 1ب كغ/مغ 

الكالسيومهيدروكسيد   

 CALCIUM HYDROXIDE                      
 526 

 التصنيع قواعد

 الجيد
 

  كاروتين بيتا (نباتي) 

CAROTENES, BETA-(VEGETABLE)            
(ii)a 160  600  كغ/مغ  

 الكاروتينويداا

CAROTENOIDS  
f ,e,(iii)a,(i)a160  25 146،090 ب كغ/مغ 

 الفوسفاا أملاح

 PHOSPHATES
           

  339- (i) (iii) ؛001

 ؛340(i)- (iii)؛

 341(i)- (iii)؛

 342(i)- (ii)؛

 343(i)- (iii)؛

(iii) -(i)450؛-(v)) 

(vii) ؛ (ii) -(i)451؛ 

 (v) -(i)452250 ؛ 

 33،34 ب ،2 أ كغ/مغ 880 

 كربوناا الصو يوم

SODIUM CARBONATE 
(i) 500 

  قواعد

 التصنيع الجيد
 

الهيدروجينية الصو يوم  كربوناا 

SODIUM HYDROGEN CARBONATE 
(ii) 500 

  قواعد

 التصنيع الجيد
 

الصو يوم  هيدروكسيد   

SODIUM HYDROXIDE 
205 

  قواعد

 التصنيع الجيد
 

 

 جدول السابقللملاحظات الواردة بال شرح(  6) جدول 

0أ 1 "من مصدر حلال " كتابة عبارة    

1ب 2        (BIXIN) علل أساس البكسين 

00ب 3 .يحسب علل أساس الفوسفور   

05ب 4 .يحسب علل أساس الصيغة اللامائية   

ل–'8- دد لمددالنتيدد ل نددهل/مدد ل35(:لINS 160 ai)ل(الصددع ةت ل)للالحددالالموددمه لندديلمددالنتيدد ل دد  هيتا  056ب 5

 (.INS 160f)حمضلال   هيتعتكلهإوي لالمتثتلل هلالإتثتللل–'8-هنتي ل نهل(لINS 160e)   هيتع للل

090ب 6  - (حامض الكاروتينوك ميثايل أو إيثايل الاستر) – 1 –بيتا أبو   (INS 160e) باستثناء استخدامه 

.غك/مغ 02عند تركيز   (INS 160f) وبيتا أبوكاروتينال 
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 :طرق أخذ العينات -7

 .الخاص بالحليب ومنتجاته م 2006: 737رقم ( ISO)أخذ العيناا  لدليلتؤخذ العيناا فبقاً   

 :طرق الفحص والاختبار  - 8

 :الدولية الوار ة في الجدول التاليتتبع فرق الفحص والاختبار فبقاً للمواصفاا القياسية  

 طرق الفحص والاختبار( 7)جدول 

 الطريقة والسنة أساس الطريقة  الاختبار الرقم

 محتوى الملح 0

Titrimetry (Mohr: determination of chloride, expressed as 

sodium chloride) 

 ISO 1738:2004/ 

IDF 12:2004 

 AOAC 960.29 

Determination of salt content -- Potentiometric method 
 ISO 15648:2004/ 

IDF 179:2004 

 Photometry . dietryldithiocarbamate النحاس 0
 ISO 5738/ IDF 76 

 AOAC 960.40 

 Atomic absorbtion spectrobhotometry  AOAC 972.25 الرصاص 0

 Determination of fat acidity (Reference method) الحموضة 5
 ISO 1740/2004 
 IDF 6:2004 

2 
معامل 

 نكسارالإ

Determination of the refractive index of the fat (Reference 

method) 
 ISO 1739:20006/ 

IDF 7:2006 

6 

 

محتوى 

 الرفوبة

Determination of moisture, non-fat solids and fat contents -- 

Part 1: Determination of moisture content (Reference 

method) 

 ISO 3727-1:2001/ 

IDF 80-1:2001 

 ISO 8851-1:2004/ 

IDF 191-1:2004 

7 

 

محتوى الموا  

الصلبة 

 اللا هنية

Gravimetry Determination of moisture, non-fat solids and 

fat contents -- Part 2: Determination of non-fat solids 

content (Reference method) 

 ISO 3727-2:2001/ 

IDF 80-2: 2001 

 ISO 8851-2:2004/ 

IDF 191-2:2004 

 محتوى الدهن 1

Determination of moisture, non-fat solids and fat contents -- 

Part 3: Calculation of fat content(Routine methods) 

 ISO 3727-3:2003/ 

IDF 80-3: 2003 

 ISO 8851-3:2004/ 

IDF 191-3:2004 

Gravimetry  

Direct determination of fat using solvent  extraction 
 ISO 17189 / IDF 

194 

Butter, edible oil emulsions and spreadable fats -- 

Determination of fat content (Reference method) 
 ISO 17189:2003/ 

IDF 194:2003 

9 

الكشف عن 

الدهن النباتي 

 (الستيرولاا)

Gas chromatography 
 ISO 12078 /IDF 

159/ ISO 18252 

/IDF 200 

03 

 

نقاوة  هن 

 الحليب

Calculation from determination of triglycerides by gas 

chromatography 
 ISO 17678/  IDF 

202 

00 
 رجة تماسك 

 الزبدة
Determination of firmness 

 ISO 16305:2005/ 

IDF 187:2005 
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 :التعبئة والتغليف  -9

 .الخ ص لن لٍلمعه القت وت لتعنألالمعيجلفيلةنهاتله غلف لصحت لملائم لهمط نق لللمهاصف تلللل

 :زين والتداولالنقل والتخ   -11

لاليؤث لةلىلخهاصلالمعديجلهةعدالا  د لحد ا تللالي تدالتحت ظروف صحية  الزبدةخزن تنقل وت  

مددع عدددم الإخددلال بمددا نصددت عليدده  لل ندداتلالم مدداتلس°(18ل-)لل ندداتلالمندد اتلهللس°(5)ةلددىل

ن تخددزين ونقددل الألبددا االخاصددة  باشددترافا 0302لسددنة  (100)المواصددفة القياسددية الليبيددة رقددم 

امدددة الخاصددة  بالاشددترافاا الع 0300لسددنة ( 265)ومنتجاتهددا والمواصددفة القياسددية الليبيددة رقدددم 

  .لمخازن الأغذية ووسائل نقلها

 

 

 

 

 

 

 

 

00 

تقدير 

ميكروباا 

 الثلوا

Enumeration of contaminating microorganisms – Colony 

technique at 30 degree. 

 ISO 

13559:2002/IDF 

153:2002 

00 

الكشف عن 

بكتريا القولون  

 (الكولي فورم)

Most probable number technique  ISO 4831: 2006 

Colony Count Technique  ISO 4832:2006 

 العد  الكلي

للكائناا  

 الدقيقة

Colony count at 30 °C by the pour plate technique  ISO 4833 -1: 2013 

Colony count at 30 °C by the surface plating technique 
 ISO 4833 -2: 

2013/cor 2014 

05 

 

 عـد الخمـائر

 والأعفان

 

Colony count technique in products with 

water activity greater than 0,95 
 ISO 21527 -1: 

2008 

Enumeration of colony-forming units of yeasts and/or 

moulds -- Colony-count technique at 25 degrees C 

 ISO 6611:2004 

 IDF 94:2004 

02 
 ايشيرشياكولاي

027 

Horizontal method for the detection of Escherichia coli 

O157 
 ISO 16654:2001 

 اكولايايشيرشي 06

Enumeration of presumptive Escherichia coli -- Part 1: 

Most probable number technique using 4-

methylumbelliferyl-beta-D-glucuronide (MUG) 

 ISO 118661-

1:2005 

 IDF 170-1:2005 

Horizontal method for the detection and enumeration of 

presumptive Escherichia coli -- Most probable number 

technique 
 ISO 7251:2005 

Enumeration of presumptive Escherichia coli -- Part 2: 

Colony-count technique at 44 degrees C using membranes 

 ISO 11866:2/2005 

 IDF 170-2:2005 

07 

 

 

 الليستريا

 

Horizontal method for the detection and enumeration of 

Listeria monocytogenes -- Part 1: Detection method 
 ISO 11290-1:1996 

Horizontal method for the detection and enumeration of 

Listeria monocytogenes -- Part 2: Enumeration method 
 ISO 11290-2:1998 

 الدايوكسين 01

Determination of the mass concentration of 

PCDDs/PCDFs and dioxin-like PCBs - Part 4: 

Sampling and analysis of dioxin-like PCBs 

 BS EN 1948-

4:2010+A1:2013 
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 :البيانات التوضيحية    -11

 ا التوضيحيةالخاصة بالبيانا)20(مع عدم الإخلال بما نصت عليه المواصفة القياسية الليبية رقم    

واا الموا  الغذائية والأعلاف وتعديلاتها، يدون وبخط واضح باللغة العربية مع أو علل أغلفة وعب

  -:بدون استخدام لغاا أخرى وبطريقة يصعب إزالتها  البياناا التوضيحية التالية 

 .(زبدة مملحة أو زبدة غير مملحة)سم المنتج ا   00-0

    .كتابة اسم المنتج وبخط واضح في الواجهة الرئيسية للعبوة   00-0

 تحديد ظروف  تاريخ الإنتاج وتاريخ انتهاء الصلاحية باليوم والشهر والسنة بطريقة غير رمزية مع  00-0

 .التخزين المطلوبة والمناسبة للمنتج

 .اللادهنيةالحليبية  الصلبة والمواد الدهن من لكلالنسبة المئوية    00-5
 .الحجم أو الوزن الصافي بالوحداا الدولية   00-2

 .مة الغذائيةوالقي المكوناا   00-6

 .قم التشغيلةر   00-7

 .اسم المصنع وعنوانه وعلامته التجارية إن وجدا   00-1

 .بلد المنشأ   00-9

 .رقم الهوية الدولية   00-03
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 :المصطلحات الفنية  -12

 Ionizing radiation اشعاع المؤين

   M1 Aflatoxin M1أفلاتوكسين 

 Lactic Acid bacteria بكتريا حمض اللأكتيك

   Coliform bacteria بكتيريا القولون

 Thermotolerant coliform bacteria بكتيريا القولون المتحملة للحرارة

 Picogram/gram (pg/g) (غ/بيكغ)غرام / بيكوغرام 

      Peroxide   Value  رقم البيروكسيد

 Saponification  Value رقم التصبن 

 Acid Degree Value (Free Fatty Acid) (دهنية الحرةالأحماض ال)رقم الحموضة 

  Bar code رقم الهوية الدولية

 Iodine Value الرقم اليو ي  

 Water in oil ماء في زيت

 Veterinary drug residues متبقياا العقاقير البيطرية

 Pesticide residues متبقياا المبيداا

 Sum of dioxins الدايوكسينمركباا   مجموع

الدايوكسددددين والمركبدددداا مركبدددداا مجمددددوع 

 المشابهة له

Sum of dioxins and dioxin-like PCBs 

 Refractive Index معامل الإنكسار 

 Milk fat products منتجاا حليبية  هنية

  Non fat dairy products منتجاا حليبية لا هنية

 Microgram/kilogram(µg/kg) (كغ/مكغ)كيلوغرام / ميكروغرام 

 Melamine ميلامين

 Melting Point  نقطة الإنصهار

 Colony forming unit (cfu) (م. ا. و)وحدة تكوين مستعمرة 
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 :المراجع -13

 :المراجع العربية 13-1

 .م الخاصة بالزبدة0990 للعام 063 المواصفة القياسية الليبية رقم 00-0-0

 .الخاصة بالزبد  م0993  امللع 607المواصفة السعو ية رقم  00-0-0

  .م الخاصة بالزبدة 0330 للعام 006لمواصفة القياسية الأر نية ا 00-0-0

 .الخاصة بالزبدة م 0300 للعام 096المواصفة القياسية العربية رقم  00-0-5

 .لخاصة بالزبدةم  0331 للعام GSO 5/FDSالمواصفة القياسية الخليجية رقم   00-0-2

 .الحدو –لخاصة بصلاحية الموا  الغذائية ا 0300للعام  0710القياسية السورية رقم  المواصفة 00-0-6

 

 :المراجع الأجنبية  13-2

13-2-1 WHO. 2008. Expert meeting to review toxicological aspects of  Melamine   

and cyanuric acid(Overall Conclusion and Recommendations) Ottawa 

Canada 1-4 Dec 2008.  
13-2-2 Official Journal of the European Union,2006. Setting maximum levels for 

certain contaminants in foodstuffs.Commission Regulation (EC)  No. 

1881/2006. 

13-2-3  Nigerian industrial – standard NIS 339:1997 - NIS 339:1997. 

13-2-4 Recomeded methods of analysis and sampling codex stan 234-1991. 

13-2-5 IS 13690 : 1992 pasturized butter specification. 

13-2-6 Codex standard for butter 279-1971 amendment- 2010 . 

13-2-4 Maximum residue limits(MRLs) for residues of veterinary drugs in 

food(CAC/MRL 2-2012).   
13-2-5 Maximum residue limits(MRLs) for residues of  pesticides in 

food(CAC/MRL 2-2012). 

 

 :الجهات التي شاركت في إعداد المواصفة    -14

 .المركز الوفني للمواصفاا والمعايير القياسية  05-0

 .مركز البحوث الصناعية   05-0

 .جامعة فرابلس –زراعة كلية ال –قسم علوم الأغذية   05-0

 .جامعة فرابلس –قسم الرقابة الصحية علي الأغذية كلية الطب البيطري   05-5

 .وزارة الصناعة  05-2

 .الاتحا  الليبي لجمعياا حماية المستهلك  05-6

  .للصناعاا الغذائيةشركة النسيم   05-7
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