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  :المقدمــة
المشروع المبدئي لھذه المواصفة فریق العمل المكلف بإعداد  قام بتحدیث  

/ یة الخاصة بالألبان والمشكل بموجب قرار الأخ وتحدیث المواصفات القیاسیة اللیب

لسنة ) 181(مدیر عام المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة رقم 

  .مسیحي 2008 –ر .و1376

الخاصة  ف 1992لسنة ) 355( وھى تلغى المواصفة القیاسیة اللیبیة رقم     

  .و تحل محلھا بالحلیب المبستر

لیا للمركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة في اعتمدت من قبل اللجنة الع

 )01(م وصدر بموجبھا قرار اللجنة العلیا للمركز رقم 2013العادي للعام  اجتماعھا

 .م 2013لسنة 
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1 
 

  
:                                                                                              المجال  -1

تخ تص ھ ذه المواص فة القیاس یة اللیبی  ة بالاش تراطات الواج ب توفرھ ا ف ي الحلی  ب    

  .والمخلوطأالمعاد تكوینھ أو المسترجع أو الخاممن حلیب الأبقار  المنتج المبستر

  : التعاریف  -2
:                                                                                         خامحلیب   2-1

 فت  رةخ  لال  لأبق  ار س  لیمةللغ  دد اللبنی  ة الن  اتج م  ن الحل  ب الكام  ل  الطبیع  يالإف  راز     

لأي  ھُ عریض  تع  دیل مكونات  ھ أو ت ل  م ی  تم، و)اللب  أ( الحل  ب والخ  الي م  ن السرس  وب

  .معاملة حراریة

:                                                                                         حلیب مسترجع  2-2
عد  حلیب     ً مُ بإضافة الماء إلى الحلیب المجفف كامل الدسم أو المن زوع الدس م جزئی ا

  . أو منزوع الدسم

                                                                                  :       حلیب معاد تكوینھ  2-3
عد حلیب           .بإضافة الماء ودسم الحلیب إلى الحلیب المجفف المنزوع الدسممُ

 : حلیب مخلوط    2-4
م ن حلی ب %  50عل ى الأق ل م ن الحلی ب الخ ام م ع %  50حلیب ناتج م ن خل ط       

  .معاد تكوینھ مسترجع أو حلیب

   :مبسترحلیب   2-5
ت   م ،)4-2 إل   ى1- 2م   ن  (ب   البنود  ة نطب   ق علی   ھ اح   د التعریف   ات ال   واردیحلی   ب        

 °72 دقیق ة أو 30س لم دة °63 عند درجة حرارة لا تق ل ع ن تعریض كل جزیئاتھ 

تبری ده بص ورة فجائی ة  لدرج ة ح رارة أق ل م ن  ثانیة أو ما یعادلھما، ثم 15س لمدة 

  .والمعدات الخاصة بھذا الغرضلى أن تتم ھذه العملیة في الأجھزة ، عس 7°
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2 
 

  

  :  الاشتراطات القیاسیة    -3
  :الأتيبأنواعھ  الحلیب المبستریجب أن یتوفر في     

ً م  ن حلی  ب خ  ام و    1- 3 ً للمواص  فات القیاس  یة / أن یك  ون ناتج  ا أو حلی  ب مجف  ف مطابق  ا

 .الخاصة بكل منھما

 .للمواصفات القیاسیة الخاصة بكل منھا ةمطابقفي التصنیع  ةالداخل الموادكون تأن          2- 3

ً من منتجات الخنزیر أومشتقاتھ    3- 3  .أن یكون خالیا

ً من الزیوت النباتیة، وأیة دھون أخرى خلاف دھن الحلیب    4- 3  .أن یكون خالیا

ً من الشوائب المرئیة    5- 3 ً وخالیا  .أن یكون نظیفا

ً في    6- 3 ً في  رائحتھلونھ، وطعمھ و أن یكون طبیعیا  .قوامھومتجانسا

 .مقدرة كحمض لاكتیك % 0.18 في المنتج على  المعایرةألا تزید الحموضة     7- 3

 .بعد عملیة البسترة مباشرة یعطي نتیجة سالبة لاختبار إنزیم الفوسفاتیزأن     8- 3

 :كما یلي الدسمحسب نسبة بأنواعھ  المبستریصنف الحلیب     9- 3

 (%)نسبة الدسم   نوع الحلیب
 3 ≥ لدسمكامل ا

  3< - 1.5  ≥  متوسط الدسم

 1.5< - 0.5>  الدسم قلیل

  0.5 ≤  منزوع الدسم

 

 %. 8عن  المبستر الخامألا تقل نسبة المواد الصلبة اللادھنیة في الحلیب     10- 3

 المعاد تكوین ھ أو المبستر في الحلیب المسترجعاللادھنیة  ألا تقل نسبة المواد الصلبة    11- 3

 %.8.5عن  سترالمب المخلوط وأ المبستر

  

  

  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ           
  .دھن% 1لا ینطبق على الحلیب المحتوي على أقل من    )1(                               
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3 
 

  :لاشتراطات الصحیةا  -4
  : الاشتراطات الصحیة التالیة الحلیب المبستر بأنواعھتوفر في یجب أن ی   

ً للش روط والقواع د الص حیة العام ة لش ؤون  ص حة   4-1 یجب أن ی تم تص نیع المن تج وفق ا

-CAC/RCP-57(منتجاتھ    ا رس    ات الخاص    ة بالألب    ان والأغذی    ة، ودلی    ل المما

المرك ز ال وطني للمواص فات والمع اییر درة عن ، إضافة إلى التعلیمات الصا)2004

  .الجھات الصحیةالقیاسیة و

ً م     ن الأحی     اء الدقیق     ة الممرض     ة و             4-2 ، بإس     تثناء )1( أو س     مومھا/ أن یك     ون خالی     ا
  .كغ/مكغ  0.05الذي یجب ألا تزید كمیتھ على ) M1(الأفلاتوكسین 

  

  :یزید العدد الكلي للبكتیریا عن الأتيألا   4-3
 مل/ م. ت. و    لبكتیریاالعدد الكلي ل  نوع الحلیب

 ≤ 30,000 حلیب خام مبستر

  ≤ 20,000  حلیب مخلوط مبستر

 ≤ 10,000 حلیب مسترجع مبستر

  ≤ 10,000  حلیب معاد تكوینھ مبستر
  

  .مل/ م . ت. و 10ألا یزید عدد بكتیریا القولون على   4-4

ً من بكتیریا ا  4-5   .لقولون المتحملة للحرارةأن یكون المنتج خالیا

ألا یزید مستوى الإشعاع على الحدود المسموح بھ ا ف ي المواص فة القیاس یة اللیبی ة     4-6

الخاص   ة بالح  دود القص  وى لمس   تویات الإش  عاع الم   ؤین  2009لس  نة ) 595(رق  م 

  .  بالأغذیة والأعلاف ومیاه الشرب

موح بھا الصادرة عن لجنة دس تور على الحدود المس )1(المبیدات  متبقیاتألا تزید     4-7

  .الأغذیة

ً م  ن العق  اقیر البیطری  ة    4-8  متبقی  اتالمحظورأس  تعمالھا، وألا تزی  د ) 1( أن یك  ون خالی  ا

المسموح باستخدامھا على الح دود الص ادرة ع ن لجن ة دس تور  )1(  العقاقیر البیطریة

  .الأغذیة

  

  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
  .یؤخذ في الاعتبار أیة توصیات أو تعدیلات یعتمدھا المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة   )1(
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4 
 

  

  :على الحدود الآتیة )1( ألا تزید كمیة الملوثات المعدنیة  4-9

 العنصر كغ/قص  مغ الحد الأ
 الرصاص 0.02
 الكادمیوم 0.01

  
  .كغ/ مغ  0.5على  )1( ألا تزید كمیة المیلامین  4-10

  

  :ألا تزید حدود الدایوكسین على الحدود الواردة في الجدول التالي  4-11

 )2(غم دھن / بیكوغرام  انـــالبی
)2(  Sum of dioxins (WHO-PCDD/ F-TEQ) 3.0  
)2(  Sum of dioxins and dioxin-like PCBs WHO-

PCDD/ (F-PCB-TEQ) 6.0 

  
  
  :الإضافات   -5

وف  ق المس  تویات الت  ي یعتم  دھا المرك  ز  )د(وفیت  امین  )أ(فیت  امین یس  مح بإض  افة   

  .الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة

  

  

  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
  .یؤخذ في الاعتبار أیة توصیات أو تعدیلات یعتمدھا المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة   )1(

)2(  Dioxins (sum of polychlorinated dibenzo-para-dioxins (PCDDs) and polychlorinated 
dibenzofurans (PCDFs), expressed as World Health Organisation (WHO) toxic 
equivalent using the WHO-toxic equivalency factors (WHO-TEFs)) and sum of 
dioxins and dioxin-like PCBs (sum of PCDDs, PCDFs and polychlorinated biphenyls 
(PCBs), expressed as WHO toxic equivalent using the WHO-TEFs). WHO-TEFs for 
human risk assessment based on the conclusions of the WHO meeting in Stockholm, 
Sweden, 15 to 18 June 1997 (Van den Berg et al., (1998) Toxic Equivalency Factors 
(TEFs) for PCBs, PCDDs, PCDFs for Humans and for Wildlife. 
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  :طرق أخذ العینات  -6
 الخاص ة 2008: 707رق م ) ISO(لمواص فة القیاس یة الدولی ة ل تؤخذ العین ات طبق اً   

  .إرشادات أخذ العینات - منتجاتھابالألبان و

  :طرق الفحص والاختبار  -7
المرك ز ال وطني للمواص فات والمع اییر  المعتمدة منتتبع طرق الفحص والاختبار    

  .القیاسیة

  :التعبئة والتغلیف والنقل والتخزین  -8
  :التعبئة والتغلیف   8-1

وملائم  ة لطبیع  ة المن  تج، بحی  ث لا  ،محكم  ة القف  لص  حیة عب  وات ف  ي یعب  أ المن  تج   

م  ن  ت ؤثر عل ى خواص ھ وص  حة المس تھلك، ومطابق ة للمواص  فات القیاس یة المعتم دة

  .المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة

  :النقل  8-2
م ا من التلف والتلوث وعن د درج ة ح رارة  لحمایتھل المنتج بوسائل نقل مناسبة ینق   

  .س°7 و 2 بین 
  

  التخزین والتداول  8-3
ً عن مصادر التلوث والح رارة بعیخزن ویتداول المنتج     وعن د أش عة الش مس، و یدا

  .س°7 و 2 ما بین درجة حرارة 
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  :البیانات التوضیحیة  -9
الخاص ة  2003: 53خلال بما نصت علیھ المواصفة القیاس یة اللیبی ة رق م مع عدم الإ

بالبیان  ات التوض  یحیة عل  ى أغلف  ة وعب  وات الم  واد الغذائی  ة والأع  لاف وتع  دیلاتھا، 

  :وبطریقة یصعب إزالتھا بخط واضحالبیانات التالیة تدون 

  .اسم المنتج ونوعھ  9-1

م  ع ) حلی  ب مبس  تر(الرئیس  یة للعب  وة  كتاب  ة اس  م المن  تج وبخ  ط واض  ح ف  ي الواجھ  ة   9-2

، حلی ب مع اد تكوین ھ، حلی ب مس ترجع، أو خ امحلی ب (كتابة نوع الحلی ب المس تخدم 

  .حلیب خام  مبستر: مثال . تحت اسم المنتج وبنفس حجم الخط )حلیب مخلوط

حلی  ب % 50یحت وي عل  ى "ف ي حال  ة اس تخدام الحلی  ب المخل  وط یج ب كتاب  ة عب  ارة   9-3

  ".خام على الأقل

  .المكونات الأساسیة بما فیھا المغذیات الاختیاریة  9-4

  .للدسمالنسبة المئویة   9-5

  .النسبة المئویة للمواد الصلبة اللادھنیة  9-6

  .بالوحدات الدولیةحجم ال  9-7

  .اسم المصنع وعنوانھ وعلامتھ التجاریة  9-8

  .رقم التشغیلة  9-9

بطریقة غیر رمزی ة، م ع ذك ر الصلاحیة  بالیوم والشھر وتاریخ انتھاءتاریخ الإنتاج   9-10

  .ظروف التخزین المطلوبة والمناسبة لھذا المنتج

  .بلد المنشأ  9-11

  .رقم الھویة الدولیة  9-12
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  :المصطلحات الفنیة  -10

 M1 Aflatoxin M1أفلاتوكسین 
 Ionizing radiation  مؤینإشعاع 

   Total bacterial count  العدد الكلي للبكتیریا 
 Colostrum  )السرسوب(اللبأ 

 Phosphatase enzyme  انزیم الفوسفاتیز
 Veterinary drug residues  بقایا العقاقیر البیطریة

 Pesticide residues  بقایا المبیدات
 Coliform bacteria  بكتیریا القولون

 Thermotolerant coliform bacteria  بكتیریا القولون المتحملة للحرارة
 Pico gram/gram (Pg/g)  )غم/بیكغ(غرام / بیكوغرام 

 Low fat milk  لیل الدسمحلیب ق
 Whole fat milk  حلیب كامل الدسم

 Pasteurized milk  مبسترحلیب 
 Medium fat milk  حلیب متوسط الدسم

 Toned milk  حلیب مخلوط
 Reconstituted milk  حلیب مسترجع

 Recombined milk  حلیب معاد تكوینھ
 Skim milk  حلیب منزوع الدسم

 Titratable acidity  حموضة المعایرة
 Dioxin  دایوكسین

 Milk fat  دسم الحلیب
  Bar code  رقم الھویة الدولیة

 Vitamin (A)  )أ(فیتامین 
 Vitamin (D)  )د(فیتامین 
 Melamine  میلامین

  Colony forming unit (cfu)  )م. ت. و(وحدة تكوین مستعمرة 
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