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   2013: 742م ق ل 
_____________________________________________________________________ 

 

   :المقدمة

أع  د ھ  ذه المواص  فة فری  ق العم  ل المتخص  ص ف  ي مج  ال إع  داد مواص  فات الألب  ان ومنتجاتھ  ا     

)  181( القیاس یة رق م  والمشكل بموجب قرار مــدیر عام المركز الوطني للمواص فات والمع اییر

 .م 2008لسنة 

المش كلة بموج ب  الس لع والمنتج ات البیطری ةتمت مراجعتھا من اللجنة الفنیة المتخصصة في مجال  

 .م 2008 لسنة ) 91(قرار مدیر عام المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة رقم 

الع ادي  اجتماعھ اوالمعاییر القیاسیة ف ي  اعتمدت من قبل اللجنة العلیا للمركز الوطني للمواصفات   

 .م 2013لسنة  )01(م وصدر بموجبھا قرار اللجنة العلیا للمركز رقم 2013للعام 
 

ية
وان

حي
 ال

حة
ص

 لل
ي

طن
لو

ز ا
رك

لم
 -ا

ية
حر

الب
 و

ية
وان

حي
 ال

وة
لثر

وا
ة 

اع
زر

 ال
رة

وزا
ي

طر
لبي

ر ا
حج

 ال
رة

إدا
 2

02
1-

02
-2

1



  2013: 742  م ق ل
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

1 
 

:                                                                                              المجال  -1
تختص ھذه المواصفة القیاسیة اللیبیة بالاش تراطات الواج ب توفرھ ا ف ي الحلی ب 

 ،المباش رللاستھلاك البش ري  المبخر المحتوي على زیوت أو دھون نباتیة المعد

  .الأطفال الرضع  من ذلك و یستثنى 

   :التعاریف  -2

:                                                                                         زیوت أو دھون نباتیة المحتوي على الحلیب المبخر  2-1

من حلی ب من زوع  جزئیا محضر بإزالة الماء ،معقممجانس وحلیب سائل مركز       

مع  املات أخ  رى ت  ؤدي نف  س الغ  رض، أو بإع  ادة خل  ط  ةالتبخیر أو أی  ب   الدس  م 

حلی ب مجف ف من زوع الدس م بالم اء م ع إض افة زی وت أو دھ ون نباتی ة أو خل یط 

  .منھما

:                                                                                         حلیبریتنتات ال  2-2
تین متحص  ل علی  ھ بتركی  ز الحلی  ب الكام  ل الدس  م أو الحلی  ب من  تج ع  الي الب  رو  

ً أو الحلیب المنزوع الدسم بالترشیح الفائق   .المنزوع الدسم جزئیا

:                                                                                         ) برمییت الحلیب(  حلیبال راشح  2-3
أو  كام  ل الدس  م حلی  بدھن م  ن ال  بروتین  ات وال بع  د ن  زعلی  ھ ع الن  اتج المتحص  ل      

ً أو حلیب منزوع الدسم بالترشیح الفائق   .حلیب منزوع الدسم جزئیا

  
  :  الاشتراطات القیاسیة    - 3

  - :التالیة الأشتراطات المنتجیجب أن یتوفر في     

البشري  لأستھلاكللھ معدة  أن تكون جمیع المواد الداخلة في تركیبھ والمضافة     1- 3

 .مطابقة للمواصفات القیاسیة الخاصة بكل منھا

ً من منتجات الخنزیر أو مشتقاتھ    2- 3  .أن یكون خالیا

ً من الجیلاتین    3- 3  .أن یكون خالیا

ً من الشوائب والمواد الغریبة    4- 3  .أن یكون خالیا
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ً في خواصھ من حیث المظھر واللون، وذا نكھة طبیعی ة مقبول ة  أن یكون    5- 3 طبیعیا

ً م  .نخ أو النكھات الغریبة ن التزخالیا

ً م  ن انفص  ال ال  دھن وم  ن  ذاأن یك  ون     6- 3 ق  وام متج  انس متوس  ط اللزوج  ة، خالی  ا

 .الترسبات والتكتلات والتخثر

 نس   بةلغ   رض تع   دیل  الحلی   ب راش   حأو / و ریتنت   ات الحلی   بیس   مح باس   تخدام     7- 3

 .البروتین

 .یسمح بإضافة اللاكتوز وفق طرق التصنیع الجید    8- 3

مقدرة كحم ض لاكتی ك  % 0.18في المنتج على الكلیة الحموضة نسبة  ألا تزید    9- 3

 بعد الاسترجاع

ً للأتي والمواد الصلبة اللادھنیةأن یكون الحد الأدنى للدھن     10- 3  :والبروتین طبقا

  

  لمكوناتا
  كامل الدسم

 )*و/و(

منخفض الدسم 

 *)و/و(

 7.5<  - 1>  7.5 الدھن

  19  17.5  المواد الصلبة اللادھنیة

 34 34 بروتین في المواد الصلبة الحلیبیة اللادھنیةال

  وزن / وزن  )و/و*(                          

  
  :الاشتراطات الصحیة  -4

  : الاشتراطات الصحیة التالیة المنتجتوفر في یجب أن ی

ً للش  روط والقواع  د الص  حیة العام  ة لش  ؤون  ص  حة   4-1 أن ی  تم تص  نیع المن  تج وفق  ا

-CAC/RCP 57( منتجاتھ ا رس ات الخاص ة بالألب ان ولمماالأغذی ة، و دلی ل ا

المرك   ز ال   وطني للمواص   فات ، إض   افة إل   ى التعلیم   ات الص   ادرة ع   ن )2004

  .الجھات الصحیةوالمعاییر القیاسیة و

ً م   ن الأحی   اء الدقیق   ة الممرض   ة و   4-2 ، بإس   تثناء )1(أو س   مومھا/ أن یك   ون خالی   ا

  .كغ/مكغ  0.05یتھ على الذي یجب ألا تزید كم) M1(الأفلاتوكسین 
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  .مل/م. ت. و 10ألا یزید العدد الكلي للبكتیریا المحبة للحرارة والمتجرثمة على   4-3

 7س لم دة °55عن د درج ة ح رارة بعد التحضین ألا تظھر علیھ علامات الفساد   4-4

  .أیام

عل  ى الح  دود المس  موح بھ  ا الص  ادرة ع  ن لجن  ة  )1( المبی  دات متبقی  اتألا تزی  د   4-5

  .ستور الأغذیةد

ً م ن العق  اقیر البیطری ة  4-6  متبقی  اتتزی د  المحظورأس تعمالھا، وألا) 1(أن یك ون خالی ا

المس  موح باس  تخدامھا عل   ى الح  دود الص  ادرة ع  ن لجن   ة  )1(العق  اقیر البیطری  ة

  .دستور الأغذیة

  :على الحدود الآتیةبعد الاسترجاع  )1(ألا تزید كمیة الملوثات المعدنیة     4-7

  

 العنصر كغ/لأق ى مغ الحد ا

 الرصاص 0.02

 الكادمیوم 0.01

  

  .كغ/ مغ  0.5على  )1(المیلامینألا تزید كمیة             8- 4

  

ألا یزی  د مس  توى الإش  عاع عل  ى الح  دود المس  موح بھ  ا ف  ي المواص  فة القیاس  یة   4-9

الخاص ة بالح دود القص وى لمس تویات الإش  عاع  2009لس نة ) 595(اللیبی ة رق م 

  .  غذیة والأعلاف ومیاه الشربالمؤین بالأ

  

  

  

  

  

  

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
  .یؤخذ في الاعتبار أیة توصیات أو تعدیلات یعتمدھا المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة )1(
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  :الإضافات  -5
  .ختیاریةلأا مغذیاتال  5-1

لمس تویات الت ي یعتم دھا المرك  ز وف  ق ا )د(وفیت امین  )أ(فیت امین یس مح بإض افة   5-1-1

  .الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة

  -:الواردة بالجدول الآتیة وفق الحدود  یجوزإستخدام مضافات الاغذیة   5-2

  

  الحد الأعلى في المنتج النھائي  اسم المادة المضافة  الرقم الدولي

  استحلابمواد 
  طرق التصنیع الجید وفق  لیسثین  322

  مثبتات
331 (i) سترات الصودیوم ثنائیة الھیدروجین  

  

  وفق طرق التصنیع الجید

  

331 (iii)  سترات ثلاثي الصودیوم  

332 (i)  سترات البوتاسیوم ثنائیة الھیدروجین  

332 (ii)  سترات ثلاثي البوتاسیوم  

  سترات الكالسیوم  333

  كلورید البوتاسیوم  508

  كلورید الكالسیوم  509

  للحموضة مواد منظمة
170 (i) كربونات الكالسیوم  

كغم مجتمعة أو منفردة / مغ 4400

  كفسفورمحسوبة 

339 )i(  الصودیوم أرثوفوسفات آحادي  

339 )ii(  أرثوفوسفات ثنائي الصودیوم  

339 )iii(  أرثوفوسفات ثلاثي الصودیوم  

340 )i(   البوتاسیومأرثوفوسفات آحادي  

340 )ii(   البوتاسیومأرثوفوسفات ثنائي  

340 )iii(  أرثوفوسفات ثلاثي البوتاسیوم  

341 )i(  أرثوفوسفات آحادي الكالسیوم  

341 )ii(  أرثوفوسفات ثنائي الكالسیوم  

341 )iii(  أرثوفوسفات ثلاثي الكالسیوم  

450 )i(  ثنائي فوسفات ثنائي الصودیوم  

450 )ii(  ثنائي فوسفات ثلاثي الصودیوم  
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450 )iii(  ائي فوسفات رباعي الصودیومثن  

450 )v(   البوتاسیوم  رباعيثنائي فوسفات  

450  )vi(  ثنائي فوسفات ثنائي الكالسیوم  

450 )vii(  ثنائي فوسفات ثنائي ھیدروجین الكالسیوم  

451 )i(  ثلاثي فوسفات خماسي الصودیوم  

451 )ii(   البوتاسیومثلاثي فوسفات خماسي  

452 )i(  عدید فوسفات الصودیوم  

452 )ii(  عدید فوسفات البوتاسیوم  

452 )iii(  عدید فوسفات الصودیوم والكالسیوم  

452 )iv(  عدید فوسفات الكالسیوم  

452 )v(  عدید فوسفات الأمونیوم  

500 )i(  وفق طرق التصنیع الجید  كربونات الصودیوم  

500 )ii( طرق التصنیع الجید وفق  كربونات الصودیوم الھیدروجینیة  

500 )iii( وفق طرق التصنیع الجید  سیسكیوكربونات الصودیوم  

501 )i(  وفق طرق التصنیع الجید  كربونات البوتاسیوم  

501 )ii( وفق طرق التصنیع الجید  كربونات البوتاسیوم الھیدروجینیة  

  قوامالمواد تغلیظ 

407  
مونیوم وأملاحھ للصودیوم والبوتاسیوم والاكاراجینان 

  )للفیورسیلاران شاملة(والكالسیوم والماغنیسیوم 
  طرق التصنیع الجید وفق

407  a طرق التصنیع الجید وفق  عشب الایوشیما البحري المصنع  

  
  :طرق أخذ العینات  -6

 2008: 707رق    م ) ISO(لمواص    فة القیاس    یة الدولی    ة ل تؤخ    ذ العین    ات طبق    اً 

أو الت  ي یعتم  دھا المرك  ز  ،أخ  ذ العین  اتإرش  ادات  - منتجاتھ  ابالألب  ان و الخاص  ة

  .الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة

  
  :طرق الفحص والاختبار  -7

ً للمواص  فات القیاس  یة الت  ي یعتم  دھا المرك  ز  تتب ع ط  رق الفح  ص والاختب  ار طبق  ا

  .الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة
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  :التعبئة والتغلیف والنقل والتخزین  -8
  :والتغلیف التعبئة   8-1

لا ت ؤثر ، بحی ث ت ھ محكم ة القف ل وملائم ة لطبیعف ي عب وات  المن تجیغلف یعبأ و

  .ومطابقة للمواصفات القیاسیة المعتمدة ،صحة المستھلكالحسیة و ھخواصعلى 

  :النقل  8-2
مناس بة تحم ي المن تج م  ن التل ف والتل وث وعن د درج  ة نق  ل س ائل المن تج بو ینق ل

  .س°25 علىلا تزید حرارة 

  التخزین والتداول  8-3
یخ  زن ویت  داول المن  تج تح  ت ظ  روف ص  حیة بعی  دة ع  ن مص  ادر التل  وث وعن  د 

  .نعّ  س، مع الالتزام بتوصیات المُ °25 علىدرجة حرارة لا تزید 

  
  :البیانات التوضیحیة  -9

 2003: 53م  ع ع  دم الإخ  لال بم  ا نص  ت علی  ھ المواص  فة القیاس  یة اللیبی  ة رق  م 

عل  ى أغلف  ة وعب  وات الم  واد الغذائی  ة والأع  لاف  الخاص  ة بالبیان  ات التوض  یحیة

  :وبطریقة یصعب إزالتھا بخط واضحالبیانات التالیة وتعدیلاتھا، تدون 

كام ل ال دھن النب اتي أو حلی ب مبخ ر م نخفض حلی ب مبخ ر (اسم المنتج ونوع ھ   9-1

  ).الدھن النباتي

  .ضافةالاختیاریة والمواد الم المغذیاتالمكونات الأساسیة بما فیھا   9-2

  .للدھنالنسبة المئویة   9-3

  .لبروتین الحلیبالنسبة المئویة   9-4

تش یر إل ى احت واء المن تج عل ى دھ ن أو زی ت نب اتي عبارة واضحة على البطاقة   9-5

  .مع ذكر نوعھ

  .الوزن الصافي بالوحدات الدولیة  9-6

  .اسم المصنع وعنوانھ وعلامتھ التجاریة  9-7

  .رقم التشغیلة  9-8

  .تفید بأن ھذا المنتج غیر مناسب لتغذیة الرضععبارة   9-9

  .بالشھر والسنة بطریقة غیر رمزیة إنتھاء الصلاحیة تاریخ الإنتاج وتاریخ   9-10
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  .ظروف التخزین   9-11

  .بلد المنشأ  9-12

  .رقم الھویة الدولیة  9-13
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  :المصطلحات الفنیة -10
  

 M1أفلاتوكسین 

 

Aflatoxin M1 

 Ionizing radiation  مؤینشعاع إ

 Titratable acidity  الحموضة المعایرة

 Pico gram/gram (Pg/g)  )غم/بیكغ(غرام / بیكوغرام 

 Ultra-filtration  فائقترشیح 

 Dioxin  دایوكسین

 Milk permeate  راشح  الحلیب

 International  bar code  رقم الھویة الدولیة

 Milk retentate  ریتنتات الحلیب

 Good manufacturing practices (GMP)  طرق التصنیع الجید

المحب ة  المتجرثم ة كلي للبكتیری اال عددال

  للحرارة

Total  thermophilic sporeforming 

bacterial count   

  Processed Eucheuma seaweed  عشب الایوشیما البحري المصنع

 Veterinary drug residues  متبقیات العقاقیر البیطریة

 Pesticide residues  متبقیات المبیدات

  Stabilizers  مثبتات

  Emulsifiers  مواد استحلاب

  Thickeners  مواد تغلیظ القوام

  Acidity regulators  مواد منظمة للحموضة

 Melamine  میلامین

 Colony forming unit (cfu)  )م. ت. و(وحدة تكوین مستعمرة 
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  :المراجع  -11
  :المراجع العربیة          11-1
  ).المبخر(الخاصة بالحلیب المكثف  2000/ 363مواصفة القیاسیة اللیبیة رقم ال      1-1- 11

الخاصة بالحلیب ومنتجات ھ ـ الحلی ب  70/2002المواصفة القیاسیة الأردنیة رقم       1-2- 11

  .المبخر

 تقریرلجن  ة إع  داد مش  روع السیاس  ة الزراعی  ة -مجل  س التخط  یط ال  وطني الع  ام     11-1-3

   .م 2003

  

  :اجع الانجلیزیةالمر    11-2

11-2-1 Codex standard 250-2006 for a Blend of evaporated 

skimmed milk and vegetable fat. 

11-2-2  Official Journal of the European Union. 2006. Commission 

Regulation (EC)  No. 1881/2006. Setting maximum levels 

for certain contaminants in foodstuffs. 

11-2-3   WHO. 2008. Expert meeting to review toxicological aspects 

of melamine and cyanuric acid ( Overall Conclusion  and 

Recommendations) Ottawa Canada 1-4 Dec 2008. In 

collaboration with FAO – Supported by Health Canada. 
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