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  ةـــالمقدم

تم تحدیث ھذه المواصفة من قبل فریق العمل المتخصص في مجال الألبان والمشكل بموجب  
لسنة  ) 181(مدیر عام المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة رقم / قرار السید 

الخاصة بالحلیب  1992لسنة ) 356(وھي تلغي المواصفة القیاسیة اللیبیة رقم  م،2008
وتمت مراجعتھا من اللجنة الفنیة المتخصصة في مجال الألبان وتحل محلھا، المعقم 

ومنتجاتھا المشكّلة بموجب قرار مدیر عام المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة 
  . م 2013لسنة ) 33(رقم 

لسنـة  )1(اللجنــة العلیـا للمـركـز بموجب القرار رقم  ت ھذه المواصفة القیاسیة من قبلاعتمد
  .م2015
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:                                                                                              المجال   -1
      تختص ھذه المواصفة القیاسیة اللیبیة بالاشتراطات الواجب توفرھا في الحلیب المعقم  
  الحلیب  ، خاملمن حلیب الأبقار ا یننتجالمُ  والحلیب المعامل بالحرارة فوق العالیة  
  .المخلوطالحلیب وأالمعاد تكوینھ الحلیب المسترجع،   
  

 :المراجع التكمیلیة   -2
   الخاصة بالحدود القصوى للمضافات           م2014لسنة )1-15(المواصفة القیاسیة اللیبیة رقم   2-1

  .ومنتجاتھا لبانالمسموح بھا في الأ        
    الخاصة بالاشتراطات العامة م 2013لسنة ) 564(رقم المواصفة القیاسیة اللیبیة    2-2

  .لمخازن الأغذیة ووسائل نقلھا         
   الخاصة بالحدود القصوى م 2009لسنة ) 595(سیة اللیبیة رقم المواصفة القیا   2-3

  . لمستویات الاشعاع المؤین بالأغذیة والاعلاف ومیاه الشرب        
      الخاصة بالبیانات التوضیحیة على م 2003لسنة ) 53(یبیة رقم اسیة اللالمواصفة القی   2-4

  .والأعلافأغلفة وعبوات المواد الغذائیة         
  

   :اریفالتع   -3
:                                                                                         الخامالحلیب    3-1

    اللبنیة والناتج من الحلب الكامل لأبقار سلیمة والخالي من إفراز طبیعي من الغدد     
  .لأیة معاملات حراریة تم تعدیل أیة من مكوناتھ أو تعرضھالسرسوب ولم ی           

:                                                                                         الحلیب المسترجع   3-2
   كامل الدسم أو المنزوع الدسم الالماء إلى الحلیب المجفف  ناتج من إضافة حلیب     

  .كلیاجزئیاً أو             
:                                                                                         الحلیب المعاد تكوینھ   3-3

    جزئیاً  لى الحلیب المجفف المنزوع الدسمإالماء ودسم الحلیب  ناتج من إضافةحلیب     
            َ   .أو كلیا

:                                                                                         الحلیب المخلوط   3-4
    من حلیب % 50مع  على الأقل من الحلیب الخام % 50حلیب ناتج من خلط     

  .رجع أو حلیب معاد تكوینھمست            
  :الحلیب المعقم   3-5

   تم  )4-3أو  3-3، 2-3، 1-3(بالبنود  ةحد التعریفات الواردأحلیب معقم تنطبق علیھ     
                          لمعاملة حراریة ما بین في عبوات مناسبة  وتعبئتھتعریض كل جزیئاتھ بعد مجانستھ    

  .نیة مناسبةلمدة زم س125°- 110   
 :الحلیب المعامل بالحرارة فوق العالیة   3-6

       ، 1-3(بالبنود  ةحد التعریفات الواردأنطبق علیھ ت معامل بالحرارة فوق العالیةحلیب     
    حراریة مابعد مجانستھ إلى درجات  كل جزیئاتھ تعریضتم  )4-3أو  3-3،  3-2  
   .تحت ظروف معقمة ھوتعبئت لمدة زمنیة مناسبة س°150-135بین   
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  :  الاشتراطات القیاسیة  -4
  :الاشتراطات القیاسیة التالیة المنتج یجب أن یتوفر في   

أن تك  ون جمی  ع الم  واد الداخل  ة ف  ي تركیب  ھ والمض  افة ل  ھ مطابق  ة للمواص  فات القیاس  یة  4-1
 .الخاصة بكل منھا

 .أن یكون خالیاً من منتجات الخنزیر أومشتقاتھ 4-2
 .الزیوت النباتیة، وأیة دھون أخرى خلاف دھن الحلیبأن یكون خالیاً من  4-3
 .أن یكون نظیفاً وخالیاً من الشوائب 4-4
 .طبیعیاً في طعمھ ورائحتھأن یكون  4-5
 .أن یكون متجانساً في قوامھ 4-6
 .مقدرة كحمض لاكتیك %0.18في المنتج على  المعایرةتزید الحموضة  ألاّ  4-7
لیب المعامل بالحرارة ف وق العالی ة أن یكون محتوى دسم الحلیب في الحلیب المعقم والح 4-8

 :یلي كما

  

  

  
  

الحلی ب المعام ل  أوالمعق م اللادھنی ة ف ي الحلی ب الحلیبی ة تقل نس بة الم واد الص لبة  ألاّ      4-9
 %.8.0 عنخام الحلیب الصنع من المُ بالحرارة فوق العالیة 

  المعامل الحلیب وأالمعقم  في الحلیباللادھنیة الحلیبیة  تقل نسبة المواد الصلبة ألاّ    4-10
الحلی ب وأ مع اد تكوین ھال الحلی ب ،مس ترجعال حلی بالصنع من المُ بالحرارة فوق العالیة  

  .%8.5عن  مخلوطال
 

  :الاشتراطات الصحیة  -5
  : الاشتراطات الصحیة التالیة المنتجتوفر في یجب أن ی

ص حة الأغذی ة، و ط والقواعد الصحیة العامة لشؤون أن یتم تصنیع المنتج وفقاً للشرو   5-1
، )CAC/RCP 57-2004.Amendment 2009(  منتجاتھو لحلیبلالصحیة رسات دلیل المما

المرك  ز ال  وطني للمواص  فات والمع  اییر القیاس  یة رة ع  ن إض  افة إل  ى التعلیم  ات الص  اد
  .الجھات الصحیةو

  
  ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

م ن الحلی ب الخ ام  المعق م أو الحلی ب المعام ل ب الحرارة ف وق العالی ة  المص نعَ  یستثنى من ذلك الحلی ب )1(
  %. 2.8المنتج محلیاً بحیث لا تقل نسبة الدھن عن 

 (%)نسبة الدسم   نوع الحلیب 
 )1(حد أدنى 3  كامل الدسم

  2إلى  1.5من   متوسط الدسم

 1.0إلى  0.5أكثر من  الدسم منخفض
  حد أقصى 0.5  منزوع الدسم
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   ستثناء الأفلاتوكسین با ،)2(سمومھا أو/ الأحیاء الدقیقة الممرضة و  أن یكون خالیاً من     5-2

           )M1 (كغ/مكغ  0.05ى الذي یجب ألاّ تزید كمیتھ عل.  

     ی وم 15س لم دة °30تظھر علیھ علامات الفساد بع د التحض ین عن د درج ة ح رارة  ألاّ   5-3
  . أیام 7س لمدة °55 و

         نع  للحلی  ب المعام  ل ب  الحرارة ف  وق العالی  ة  بالأطب  اق الھ  وائيیزی  د الع  دد الكل  ي  ألاّ   5-4
بعد عملی ة التحض ین الم ذكورة  ك وذل ، وخالیة بالنسبة للحلیب المعقم مل/م. ت. و 10

  ).3-5(في البند 
یزید مستوى الإشعاع على الحدود المس موح بھ ا ف ي المواص فة القیاس یة اللیبی ة رق م  ألاّ   5-5

    الخاصة بالحدود القصوى لمستویات الإشعاع المؤین بالأغذیة  2009لسنة ) 595(
  .  والأعلاف ومیاه الشرب        

المس موح  المبی داتتزی د بقای ا  ، وألاّ اس تعمالھا المحظ ور) 2(المبی داتن أن یكون خالیاً م  5-6
  .دستور الأغذیة ھیئة باستخدامھا على الحدود الصادرة عن 

     تزید بقایا العقاقیر  ، وألاّ استعمالھا المحظور) 2(أن یكون خالیاً من العقاقیر البیطریة    5-7
  .دستور الأغذیة ھیئةالحدود الصادرة عن  دامھا علىالبیطریة المسموح باستخ          

  :)2(تزید كمیة الملوثات المعدنیة على الحدود الآتیة ألاّ    5-8
 العنصر كغ /الحد الأقصى مغ 

 الرصاص 0.02
 الكادمیوم 0.01

 

  .كغ/ مغ  0.5على  )2(ألا تزید كمیة المیلامین  5-9
 :التالي ألا تزید حدود الدایوكسین على الحدود الواردة في الجدول  5-10
  

 )3( غم دھن/ بیكوغرام البیان
)4(  Sum of dioxins (WHO-PCDDs/ F-TEQ) 3.0  

 )4(  Sum of dioxins and dioxin-like PCBs WHO-
PCDDs/ (F-PCBs-TEQ) 

6.0 

     
  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

  .یؤخذ في الاعتبار أیة توصیات أو تعدیلات یعتمدھا المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة   )2(    
  . دھن% 1لا ینطبق على الحلیب المحتوي على أقل من    )3(    

 )4(  Dioxins (sum of polychlorinated dibenzo-para-dioxins (PCDDs) and polychlorinated 
dibenzofurans (PCDFs), expressed as World Health Organisation (WHO) toxic equivalent using 
the WHO-toxic equivalency factors (WHO-TEFs)) and sum of dioxins and dioxin-like PCBs (sum 
of PCDDs, PCDFs and polychlorinated biphenyls (PCBs), expressed as WHO toxic equivalent 
using the WHO-TEFs). WHO-TEFs for human risk assessment based on the conclusions of the 
WHO meeting in Stockholm, Sweden, 15 to 18 June 1997 (Van den Berg et al., (1998) Toxic 
Equivalency Factors (TEFs) for PCBs, PCDDs, PCDFs for Humans and for Wildlife. 
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  :الإضافات     -6
لس نة )  1-15(بإضافة المواد المنصوص علیھ ا بالمواص فة القیاس یة اللیبی ة رق م یسمح         

ت المس  موح باس  تخدامھا ف  ي افاوتع  دیلاتھا الخاص  ة بالح  دود القص  وى للمض    2014
وف   ق المس   تویات ) د(وفیت   امین ) أ(یس   مح بإض   افة فیت   امین كم   ا  .و منتجاتھ   ا الألب   ان

  .المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة  المعتمدة من
  

  :طرق أخذ العینات   -7
   الخاصة  2008: 707رقم ) ISO(تؤخذ العینات طبقاً للمواصفة القیاسیة الدولیة    

  .إرشادات أخذ العینات -ومنتجاتھ   حلیببال   
 

  :طرق الفحص والاختبار    -8
   تتبع طرق الفحص والاختبار طبقاً للمواصفات القیاسیة اللیبیة المعتمدة ، أو التي  
  .یعتمدھا المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة 
  

  :التعبئة والتغلیف   -9
        معقمة محكمة القفل ،وف تعقیم مناسبة، في عبوات نظیفة یعبأ المنتج آلیاً تحت ظر   
   وملائمة لطبیعة المنتج، بحیث لا تؤثر على خواصھ وصحة المستھلك، ومطابقة    
  .المركز الوطني للمواصفات والمعاییر القیاسیة من للمواصفات القیاسیة المعتمدة   
  

  :والتخزین والتداول النقل    -10
     م2013لسنة  )564(ل بما نصت علیھ المواصفة القیاسیة اللیبیة رقم مع عدم الإخلا 
    خزن ویتداول یُ ونقل یُ ،الخاصة بالاشتراطات العامة لمخازن الأغذیة ووسائل نقلھا  
   بعیداً عن مصادر التلوث والحرارة وأشعة لطبیعتھ مناسبة  نظیفة بوسائل نقل المنتج  
  .س°25ة لا تزید عن وعند درجة حرارالمباشرة  الشمس 

  
  :البیانات التوضیحیة    -11

    م2003لسنة )53(مع عدم الإخلال بما نصت علیھ المواصفة القیاسیة اللیبیة رقم 
   البیانات التوضیحیة على أغلفة وعبوات المواد الغذائیة والأعلاف ب الخاصة 
   غات أخرى وتعدیلاتھا، یدون وبخط واضح باللغة العربیة مع أو بدون استخدام ل 
  :لبیانات التوضیحیة التالیةإزالتھا اوبطریقة یصعب  

  .اسم المنتج ونوعھ     11-1
   لیب حلیب معقم أو ح(الرئیسیة للعبوة  یجب كتابة اسم المنتج وبخط واضح في الواجھة    11-2

      حلیب خام، حلیب (وكتابة نوع الحلیب المستخدم ) معامل بالحرارة فوق العالیة           
    تحت اسم المنتج وبنفس حجم  )، أو حلیب مخلوطمعاد تكوینھ ، حلیب مسترجع             

  . الخط             
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   :مثال                 
  حلیب معامل بالحرارة فوق العالیة

  )من حلیب معاد تكوینھ(
    ام الحلیب عند استخد "حلیب خام على الأقل% 50یحتوي على "یجب كتابة عبارة      11-3

  .المخلوط          
  .الاختیاریة المغذیاتالمكونات الأساسیة بما فیھا      11-4
  .للدسمالنسبة المئویة      11-5
  .اللادھنیةالحلیبیة النسبة المئویة للمواد الصلبة      11-6
  .بالوحدات الدولیةحجم ال     11-7
  .جدتصنع وعنوانھ وعلامتھ التجاریة إن واسم المُ      11-8
  .رقم التشغیلة      11-9
    ،الشھر والسنة بطریقة غیر رمزیةبالیوم و  الصلاحیة انتھاء تاریختاریخ الإنتاج و   11-10

  .لمنتجلذكر ظروف التخزین المطلوبة والمناسبة  مع           
  .بلد المنشأ   11-11
  .رقم الھویة الدولیة   11-12
  ".في الثلاجة بعد الفتح یحفظ"یدون على العبوة عبارة    11-13
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  :المصطلحات الفنیة    -12
 M1        Aflatoxin  M1أفلاتوكسین 
 Ionizing radiation         اشعاع مؤین

   Areobic Plate Count          الھوائي كلي العدد ال
 Milk Solid Not Fat (MSNF)        المواد الصلبة الحلیبیة اللادھنیة 

 Veterinary drug residues         بقایا العقاقیر البیطریة
 Pesticide residues         بقایا المبیدات

 Pico gram/gram (Pg/g)         )غم/بیكغ(غرام / بیكوغرام 
 Raw milk         خام حلیب 

 Low fat milk         الدسم منخفض حلیب
 Whole milk         حلیب كامل الدسم

 Medium fat milk         حلیب متوسط الدسم
 Toned milk         لیب مخلوطح

 Reconstituted milk         حلیب مسترجع
 Recombined milk         حلیب معاد تكوینھ

 Sterilized milk         حلیب معقم
                                          Ultra high temperature (UHT) milk        بالحرارة فوق العالیة معاملحلیب 

 Skim milk         حلیب منزوع الدسم
 Titratable acidity         حموضة معایرة

 Dioxin         دایوكسین
 Milk fat         دسم الحلیب

 Bar code         رقم الھویة الدولیة
 Colostrum         )اللبأ (  سرسوب
 Vitamin (A)         )أ(فیتامین 
 Vitamin (D)         )د(فیتامین 
 Melamine         میلامین

 Colony forming unit (cfu)         )م. ت. و(وحدة تكوین مستعمرة 
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Temperature Milk 
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