Показники безпечності:
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/food-safety-standards-guidelines/eng/1526653035391/1526653035700
Усі підприємства, які мають намір експортувати м’ясо та м’ясопродукти до Канади, повинні запровадити програму контролю над алергенами, щоб включити всі харчові алергени, які мають пріоритет у Канаді:
https://inspection.canada.ca/preventive-controls/food-allergens-gluten-and-addedsulphites/eng/1517924742613/1528203218321
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